


PISTACHE

Este ovo de PISTACHE ¢ o novo ninho com Nutella. As
cascas de chocolate branco, com muitos pedacos
selecionados de pistache, que trazem um toque crocante.

O recheilo trufado com uma suave e aromatica pasta de

Pistache feita artesanalmente, que permeia o interior

com sua textura aveludada e sabor intenso.
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NUTELLA

Ovo e feito de chocolate branco, a base perfeita para os
pedacos crocantes de cookies, dando um contraste de

texturas delic10so.

Dentro do ovo, uma surpresa: um recheio de Nutella.
Esta famosa pasta de avela com c‘au, Incrivelmente
saborosa, cria uma combinacao Iirresistivel com o
chocolate brancg s

R s =T B S “ & ey
G ,;__-_.:, : ARy - . ‘ ‘
gt T ‘x . i . A
e | Py

.L'~3:‘ %ﬁ", p ; P 1 | ﬂ
& o) o - r j ,\' \ 5\:::.; - Q




LOTUS

A estrela é o chocolate Gold, chocolate branco com notas
de caramelo, e um toque de especiarias da bolacha

Biscoff Lotus.
O recheio € um tesouro de texturas e sabores, come¢cando
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FRUTAS
VERMELHAS

Apresentando uma deliciosa combinacao de sabores, do

chocolate ao leite e o branco. Com pedacos de
cranberry e morango cravejados na casca, criando uma
harmonia frutada e delicada que real¢a o sabor.

O interior revela uma delicia inesperada: 3 trufas de
chocolate branco e 3 de framboe
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BRULEE
Comec¢ando com a casca,
feita com chocolate branco
e massa folhada, trazendo
UINERCEONIRAS[ERCLOCANIea e
leve, que harmoniza
perfeitamente com a
pintura feita a mao.

Dentro do ovo, um recheio
de brigadeiro brulée, uma

“deliciosa fusdo do cldssico




TRUFAD(A)O

Para os amantes de chocolate, combinando a intensidade
do chocolate meio margo com a suavidade do chocolate

ao leite.

Recheado de mousse chocolatudo, uma textura
contrastante com a casca, fazendo deste ovo uma
celebracao do chocolate em todas as suas formas.
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CARAMELIZADO

Uma fusao de arte e sabor, feito com chocolate ao leite e
uma pintura artesanal deslumbrante. A casca com
amendoas cristalizadas, adicionando uma textura
crocante e um sabor adocicado.

Dentro, um recheio de brigadeiro de caramelo

envolvendo delicadamente as améndoas, tornando este




OVONOOVO

Crocante com chocolate ao leite e branco. Ao quebrar o
ovo, 3 trufas rusticas e 3 trufas brancas artesanais.

O toque final deste ovo de Pascoa é um "ovo" decorativo
no exterior, artisticamente “frito”. Este ovo de Pascoa
nao € apenas um deleite para o paladar, mas um presente

ideal. | < !_f
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Feito especialmente para estimular a criatividade e a
diversao. Ovo de chocolate ao leite € uma tela em branco
para a imaginacao das criancas.

Acompanha um conjunto de recheios (brigadeiro ao
leite e brigadeiro branco), confetes e confeitos
coloridos, permitindo que as criangas se tornem
pequenos chef's confeiteiros.
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MINI 1010

Ovinho Duo ¢ a dose
perfeita de sabor! Com
metade de chocolate
branco e a outra metade
de chocolate ao leite.

O recheio € a estrela: de
um lado, a cremosidade

envolvente da pasta avela

""-' ""-'l_‘ C 9 :?-' (6] . ;

t'—r-,rrﬁf

BRIGADEIRO

Casquinha de chocolate
ao leite, recheado com
muito brigadeiro e um
toque descontraido de
mic¢angas coloridas. Mini,

poréem cheio de alegrla €0
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OVOMALTINE

Mini ovo de Chocolate
branco e crocantes de
Ovomaltine, um recheio
cremoso e irresistivel de
Nutella com Ovomaltine.
E um pequeno prazer que
cabe na palma da mao,
para saborear sem

moderac;ao
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MINI SORVETE

Mini sorvete, quer dizer,
mini ovo de chocolate ao
leite, recheado de mousse
de doce de leite e coberto
com chocolate crocante de
flocos de arroz.
erlmente como se fosse |
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https://api.whatsapp.com/send?phone=551933712520&text=Ola%21+Gostaria+de+mais+informa%C3%A7%C3%B5es+sobre+as+encomendas+de+pascoa

